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INTRODUCCION
Este equipo preparara tandas de café de medio galon en un distribuidor. Es facilmente configurable tanto como para
preparacion automatica de café o percolada. La version automatica puede incluir una llave de agua caliente para usar con
bebidas similares. El equipo debe usarse solamente en interiores sobre un mostrador o estante robusto.

GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC
Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo que fabrica de la siguiente manera:
1) Todos los equipos excepto los que se especifican a continuacion: garantia de 2 afios para las piezas y de 1 afio para la
mano de obra.
2) El circuito electronico y/o los tableros de control: garantia de 3 afios tanto para las piezas como la mano de obra.
3) Los compresores del equipo de refrigeracion: garantia de 5 afos para las piezas y de 1 afo para la mano de obra.
4) Los discos abrasivos del equipo moledor de café para que muela el café de acuerdo con el analisis granulom trico original
de fabrica: Para las piezas y la mano de obra, garantia de 3 afios 0 13.500Kg (30.000 libras) de café, lo que se cumpla antes.
Los mencionados periodos de garantia rigen desde la fecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara
comercialmente libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y
aparecer dentro del periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningtin equipo, componente 0 pieza que no
haya sido fabricada por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones,
instalacion u operacion indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, dafios o accidentes. Esta garantia esta
condicionada a que el Comprador 1) informe prontamente a BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la
presente garantia telefonicamente al (217) 529-6601 o por escrito a Casilla Postal 3227, Springfield, Illinois 62708-3227;
2) si BUNN lo solicitara, realice un envio prepago del equipo defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba
previa autorizacion por parte de BUNN estipulando que el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.
LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA
0 IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA UN CIERTO
FIN, PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estén autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales o0 escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.
Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siemprey cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; 0 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.
ELRECURSO DEL COMPRADOR CONTRABUNN PORELINCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERADE LAS OBLIGACIONES QUE
SURGEN DE LAVENTA DEESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA O DE CUALQUIER OTRA INDOLE,
SE LIMITARA, A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A LA
REPARACION, EL REEMPLAZO O EL REEMBOLSO.
En ningtin caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos de
tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningun otro dafio especial, concomitante o
emergente.
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AVISOS A LOS USUARIOS
Lea con cuidado y observe todos los avisos en el equipo y en este manual. Todas las etiquetas de los equipos
deben conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o danadas.

AWARNING

2

Fill water tank before turning -on
thermostat or connecting appliance
to power source.

Use only on a properly protected
circuit capable of the rated load.
Electrically ground the chassis.

Follow national/local electrical codes.
Do not use near combustibles.

* o0 o

FAILURE TO COMPLY RISKS EQUIPMENT
DAMAGE, FIRE, OR SHOCK HAZARD

READ THE ENTIRE OPERATING MANUAL
BEFORE BUYING OR USING THIS PRODUCT

THIS APPLIANCE IS HEATED WHENEVER
CONNECTED TO A POWER SOURCE

00831.0000F 3/98 © 1988 BUNN-O-MATIC CORPORATION

This equipment must be installed to comply with the
Basic Plumbing Code of the Building Officials and
Code Administrators International, Inc. (BOCA) and
the Food Service Sanitation Manual of the Food and
Drug Administration (FDA). For models installed
outside the U.S.A., comply with the applicable
Plumbing /SanitationCode.

7 w
| A WARNING |

DISCARD DECANTER
IF:

* CRACKED

* SCRATCHED

* BOILED DRY

* HEATED WHEN EMPTY
* USED ON HIGH FLAME

FUNNEL CONTENTS
ARE HOT

OR EXPOSED ELECTRIC
ELEMENTS

READ THE ENTIRE OPERATING MANUAL
BEFORE USING THIS PRODUCT
FAILURE TO COMPLY RISKS INJURY

PN: 00658.0000F 6/98 © 1985 BUNN-O-MATIC CORPORATION
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ADVERTENCIA
e Llene el tanque antes de encender el termostato o conectar
el aparato a la corriente.
e Use s6lo un circuito bien protegido adecuado para la carga
nominal.
e (onecte el armazon eléctricamente a tierra.
*  Respete los codigos eléctricos nacionales/locales.
* No lo use cerca de combustibles.
DE NO CUMPLIR CON LO ANTERIOR SE PUEDEN PRODUCIR
RIESGOS DE DANOS EN LOS EQUIPOS, INCENDIOS O
DESCARGAS ELECTRICAS
LEA COMPLETAMENTE EL MANUAL DE OPERACIONES ANTES
DE UTILIZAR ESTE PRODUCTO
ESTE APARATO CALIENTA CUANDO SE CONECTA A LA FUENTE
DE ALIMENTACION

#00656.0000

Este equipo debe instalarse para cumplir con el
codigo de Tuberias Basico de Building Officials
and Code Administrators International, Inc.
(BOCA) y el Manual de Sanidad de Servicio de
Alimentos de la Administracion de Alimentos y
Medicamentos (FDA). Para modelos instalados
fuerade EEUU, debe cumplir conlos Codigos de
Plomeria locales aplicables.

#00658.0000

ADVERTENCIA
DESCARTE LA JARRA S
e ESTA RAJADA
ESTA RAYADA
HIRVIO HASTA CONSUMIRSE EL CONTENIDO
SE CALENTO CUANDO SE ENCONTRABA VACIA SE
UTILIZO SOBRE FUEGO FUERTE O SE EXPUSO A
ELEMENTOS ELECTRICOS
LEA COMPLETAMENTE EL MANUAL DE OPERACIONES
ANTES DE UTILIZAR ESTE PRODUCTO DE NO CUMPLIR
CON LO ANTERIOR SE PUEDEN PRODUCIR RIESGOS DE
LESIONES

10690.8000 020706



Inicial.

ESPECIFICACIONES ELECTRICAS

PRECAUCION - La cafetera debe estar desconectada de la fuente de alimentacion hasta que se especifique en Preparacién

El modelo 15 tiene un cordon eléctrico y requiere un servicio de corriente bifilar monofasico conectado a tierra de 120

Vc.a., 15A, 60 Hz.

NEUTRO

L1 NEGRO 130 Veca.

El modelo 20 requiere
unservicio de corriente bifi-
lar monofasico conectado a
tierrade 120V c.a.,20A, 60
Hz. Sigaadelante delaforma
siguiente:

El modelo 35 requiere
un servicio de corriente

trifilar monofasico
conectado a tierra de 120/
208 0120/240V c.a., 20 A,
60 Hz. Siga adelante de la

L2 ROJO

L1 NEGRO
v

“A”y “B” requieren un
servicio de corriente bifilar
monofdsico conectado a
tierra de 200 6 240 V c.a.,
20 A, 50 Hz. Siga adelante
de la forma siguiente:

A
208 0240V c.a.

BLANCO
NEUTRO

L1 NEGRO

“B” requieren un
servicio de corriente bifilar
monofasico conectado a
tierrade 100V c.a.,20A, 50
Hz. Sigaadelante delaforma
siguiente:

forma siguiente:

Conexion Eléctrica
PRECAUCION - Una instalacién eléctrica indebida dafiaré los componentes electrénicos.
Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico segun se especifica.
Usando unvoltimetro, compruebe el voltajey el codigo de color de cada conductor en lafuente de alimentacion eléctrica.
Ponga el interruptor de calentador de la parte trasera de la cafetera en la posicion inferior “OFF” (apagado).
Quite el panel delantero de debajo de la cabeza de rociado.
Pase el cordon por el protector contra tirones y conéctelo al bloque de terminales.
Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion y verifique el voltaje en el bloque de terminales antes de seguir adelante.
Vuelva a poner el panel delantero.
7. Sihayque conectartuberias mas adelante, asegurese de que la cafetera esté desconectada de la fuente de alimentacion.
Si se han conectado las tuberias, la cafetera esta lista para la Preparacion Inicial.
Nota Importante: Siel cable de alimentacion se dafia, este debe ser reemplazado por el fabricante o agente de servicio, con
el fin de evitar algun riesgo de descarga o accidente considerable.
El tipo de sujeta-cables empleado para este producto es tipo “Y”.

ESPECIFICACIONES DE TUBERIAS

ook wn

Modelos CW-APS y CWT-TS:

Estos modelos son totalmente portatiles y no requieren conexion de tuberias.
Modelos CWT-APS, CWTF-APS, CWT-TS, CWTF-TS, CWT-TSR y CWT-TSR

Estas cafeteras deben conectarse a un sistema de agua fria con una presion de operacion entre 20 y 90 Ib/pulg? (138
y 620 kPa) de una tuberia de suministro de 1/2" 0 mayor.”Se debe instalar una valvula de corte en la tuberia antes de la
cafetera.Instale un regulador de presion en la tuberia cuando la presion sea mayor que 620 kPa (90 Ib/pulg?) para reducirla
a 345 kPa (50 Ib/pulg?). La conexion abocinada de entrada de agua es de 1/4".
NOTA - Bunn-0-Matic recomienda un tubo de cobre de 1/4" para instalaciones ubicadas a menos de 25 pies (7,5 m) de la
tuberia de suministro de agua de 1/2"y de 3/8" cuando la distancia es mas de 25 pies (7,5 m). La presencia de un tubo de
cobre enrollado compacto facilitara el movimiento de la cafetera para limpiar el mostrador. Bunn-0-Matic no recomienda
usar una valvula de asiento para instalar la cafetera. El tamafio y la forma del agujero hecho en la tuberia de suministro por
este tipo de dispositivo puede limitar el paso de agua.

Este equipo debe instalarse para cumplir con el cddigo de Tuberias Basico de Building
Officials and Code Administrators International, Inc. (BOCA) y el Manual de Sanidad de
Servicio de Alimentos de la Administracion de Alimentos y Medicamentos (FDA). Para
mt}_delgls instalados fuera de EE UU, debe cumplir con los Cddigos de Plomeria locales
aplicables.
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ESPECIFICACIONES DE TUBERIAS (cont.)
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MODELOS ANTERIORES SIN LLAVE MODELOS DEL SEGUNDO TIPO CON LLAVE
1. Lavelatuberiadeaguay sujételabienalaconexion
abocinada del conjunto de colador.
2. Abra el suministro de agua.
!
;
C E

J T 1) MODELOS DEL TERGER TIPO CON LLAVE

Modelos CWTF-APS, CWTF-TS CWTF-TSR:

1. Lave latuberia de aguay sujétela bien ala conexion
abocinada del conjunto de colador o conectoren T.

2. Abra el suministro de agua.

3. Ponga un recipiente vacio debajo de la llave y
levante la palanca hasta que el agua sea distribuida.

(S|

MODELOS DEL PRIMER TIPO CON LLAVE
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PREPARACION INICIAL

PRECAUCION - La cafetera debe estar desconectada de la fuente de alimentacién durante la Preparacion inicial, excepto
cuando se especifique en las instrucciones.

1.
2.
3.

Introduzca un embudo vacio en los rieles del embudo.

Ponga una jarra vacia debajo del embudo.

Ponga el interruptor del calentador en la parte trasera de la cafetera en la posicion inferior “OFF” (apagado) y conecte
la cafetera a la fuente de alimentacion.

Llene el tanque con agua segun las instrucciones:

4A. Modelos CW-APS y CW-TS:

Eche tres jarras de agua del grifo en el area de rejilla en la parte superior de la cafetera.

Deje pasar aproximadamente dos minutos entre cada jarra para que de tiempo a que el agua pase al tanque. Mientras
latercerjarra de agua esta ingresando al tanque, este se llenara hasta su capacidad y el exceso circulara desde la cabeza
de rociado, fuera del embudo, y hacia adentro del distribuidor.

4B. Modelos CWT-APS, CWTF-APS, CWT-TS, CWTF-TS, CWT-TSR y CWTF-TSR

Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion, ponga el interruptor de encendido /apagado (ON/OFF) en la posicion
superior “ON” (encendido) y a continuacion pulse y suelte el interruptor de puesta en marcha. El agua empezara a pasar
altanque. Cuando deje de pasar agua al tanque, inicie un segundo y tercer ciclo de preparacion de café. Durante el tercer
ciclo de preparacion de café, el tanque se llenara hasta su capacidad y el exceso circulara desde la cabeza de rociado,
fuera del embudo, y hacia adentro del distribuidor.

Cuando el pasaje de agua del embudo se detenga, coloque el interruptor del calentador en la parte trasera de la cafetera
en la posicion “ON” (superior) y espere aproximadamente veinte minutos para que el agua del tanque se caliente a una
temperatura apropiada. Durante este tiempo goteara un poco de agua desde el embudo; Esto es debido a la expansion
y no debera ocurrir en lo sucesivo.

Vacie el distribuidor e inicie otro ciclo de preparacion de café como se indica:

6A. Modelos CW-APS y CW-TS:

Eche una jarra de agua del grifo en el area de rejilla en la parte superior de la cafetera.

6B. Modelos CWT-APS, CWTF-APS, CWT-TS, CWTF-TS, CWT-TSR y CWTF-TSR

Ponga el interruptor de encendido/apagado en la posicion superior “ON” (encendido) y a continuacion pulse y suelte
el interruptor de puesta en marcha.

Coloque el interruptor “ON /OFF” (encendido /apagado) en la posicion (inferior) “OFF” (apagado) después que el agua
dejo de pasar por el embudo, y permita que el agua del tanque se vuelva a calentar a la temperatura apropiada.
Vacie el distribuidor y proceda como se indica:

8A. Modelos CWA-PS y CW-TS:

La cafetera esta lista ahora para ser utilizada segun las instrucciones de preparacion de café de la pagina siguiente.
8B. Modelos CWT-APS, CWTF-APS, CWT-TS, CWTF-TS, CWT-TSR y CWTF-TSR

Ponga el interruptor de encendido/apagado en la posicion superior “ON” (encendido) y a continuacion pulse y suelte
elinterruptor de puestaen marcha. Compruebe elvolumen de agua en el distribuidor después de que el agua haya dejado
de circular desde el embudo. Debe ser de 1,9 litros (64 onzas fluidas).

Si no es asi, desenchufe la cafetera de la fuente de alimentacion, quite el panel delantero, y ajuste los cuadrantes del
temporizador segun sea necesario. Vea Ajuste de los Volimenes de Preparacion de café. Vuelva a colocar el panel
delantero, conecte la cafetera a la fuente de alimentacion, deje que el agua se recaliente, ponga en marcha y mida otro
ciclo de preparacion de café.

10. Repita el paso 9 hasta lograr 64 onzas de volumen de agua.
11. La cafetera esta lista ahora para ser utilizada segun las instrucciones de preparacion de café de las paginas siguientes.
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AJUSTE DE LOS VOLUMENES DE PREPARACION DE CAFE

PRECAUCION - Desconecte la fuente de alimentacion de la cafetera antes de quitar cualquier panel para el reemplazo o ajuste

de un componente.

NOTA: Antes de ajustar o modificar los volumenes de las tandas, compruebe que la cafetera esté conectada al suministro

de agua, el tanque esté bien lleno, y haya colocados un embudo y una jarra.

1. Modificacion de los volimenes de las tandas. Para modificar el volumen de una tanda, compruebe primero que el
interruptor SET/LOCK (fijar/bloquear) esté en la posicion “SET” (fijar) del tablero de circuitos.

Para aumentar el volumen de una tanda. Pulse y mantenga pulsado el interruptor START (comienzo) o BREW
(preparacion de café) hasta que se oigan tres clics. Suelte el interruptor (de no soltar el interruptor en un plazo maximo
de dos segundos después del tercer clic se hace que se suspenda el ajuste del volumen y que el ajuste de volumen
anterior permanezca en memoria) y pulselo otra vez una 0 mas veces. Cada vez que se pulse el interruptor, se afiaden
dos segundos al periodo de preparacion del café. Deje que transcurra el ciclo de preparacion del café para verificar que
se haya conseguido el volumen deseado.

Para disminuir el volumen de unatanda. Pulse y suelte unavezelinterruptor START (comienzo) o BREW (preparacion
de café) por cada intervalo de dos segundos que se desee restar del periodo total de preparacion del café;
inmediatamente después pulse y mantenga pulsado el interruptor START (comienzo) o BREW (preparacion de café)
hasta que se oigan tres clics. Suelte el interruptor. (De no soltar el interruptor en un plazo de dos segundos después
del tercer clic se hace que se suspenda el ajuste del volumen y que el volumen fijado con anterioridad permanezca en
memoria). Deje que transcurra el ciclo de preparacion del café para verificar que se haya conseguido el volumen
deseado.

2. Fijacion de los Volumenes de las Tandas. Para modificar el volumen de una tanda, compruebe primero que el
interruptor SET/LOCK (fijar/bloquear) esté enla posicion “SET” (fijar) del tablero de circuitos. Pulse y mantenga pulsado
el interruptor START (comienzo) o BREW (preparacion de café) hasta que se oigan tres clics diferenciados, y después
suelte el interruptor. (De no soltar el interruptor en un plazo de dos segundos después del tercer clic se hace que se
suspenda el ajuste del volumeny que el volumen fijado con anterioridad permanezca en memoria). Observe el nivel del
liquido que se distribuye. Cuando se alcance el nivel deseado, ponga el interruptor de encendido/apagado (ON/OFFF)
en la posicion inferior “OFF” (apagado). La cafetera recuerda este volumen y seguird preparando tandas de café de este
volumen hasta que se repita el procedimiento de ajuste del volumen.

NOTA: Al preparar el café, los volimenes de las tandas disminuyen debido a la absorcion de los posos de cafeé.

3. Fijacion de la funcion de Desactivacion de la Programacion. Si se hace necesario impedir que alguien cambie los
tiempos de preparacion del café unavez programados, puede fijar el interruptor SET/LOCK (fijar/bloquear) enla posicion
“LOCK” (bloquear). Esto impedira llevar a cabo cualquier programacion hasta que el interruptor se coloque nuevamente
en la posicion “SET” (fijar).

CONTROLES DE OPERACION

Modelos CW-APS y CW-TS:
Estos modelos funcionan sin controles de operacion.

Modelos CWT-APS, CWTF-APS, CWT-TS, CWTF-TS, CWT-TSR y CWTF-TSR
INTERRUPTOR DE ENCENDIDO/APAGADO (ON/OFF)

Ponga el interruptor de encendido/apagado en la posicion inferior “OFF” (apagado) para detener la preparacion de café.
Al detener un ciclo de preparacion de café después de que haya empezado no se detendra el paso de agua a la jarra hasta
que se vacie hasta su nivel apropiado. Al poner el interruptor en la posicion superior “ON” (encendido) se suministra
corriente para activar la estacion de preparacion de cafeé.
INTERRUPTOR DE COMIENZO

Al pulsar y soltar momentaneamente este interruptor se da comienzo a un ciclo de preparacion de café cuando el
interruptor de encendido/apagado esté en la posicion superior “ON” (encendido).
NOTA — Elinterruptor de encendido/apagado debe estar en la posicion superior “ON” (encendido) para iniciary completar
un ciclo de preparacion de café.
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PREPARACION DEL CAFE

Introduzca un filiro BUNN® en el embudo.
Eche el café fresco en el filtro y nivele el café molido sacudiéndolo suavemente.
Deslice el embudo en los rieles del embudo.
Ponga una jarra vacia debajo del embudo.
Opere la cafetera como se indica:
5A. Modelos CW-APS y CW-TS:
Eche una jarra de agua del grifo en el area de rejilla en la parte superior de la cafetera.
5B. Modelos CWT-APS, CWTF-APS, CWT-TS, CWTF-TS, CWT-TSR y CWTF-TSR
Ponga el interruptor de encendido/apagado en la posicion superior “ON” (encendido). Pulse
momentaneamente el interruptor de comienzo.
6. Cuando termine de preparar el café, simplemente deseche los posos y el filtro.

A N

LIMPIEZA

1. Serecomienda usar un pafio humedecido enjuagado en un detergente liquido suave no abrasivo para limpiar
todas las superficies de los equipos Bunn-0-Matic.

2. Inspeccioney limpie la cabeza de rociado. Los agujeros de la cabeza de rociado deben estar siempre abiertos.

3. Con la cabeza de rociado removida, introduzca la pastilla de descalcificacion (provista) hacia dentro del tubo
de la cabeza de rociado. Cuando se ha introducido correctamente, seran visibles no mas de dos pulgadas de
la pastilla. Rasque de atras hacia delante cinco o seis veces.

NOTA-Enareas deaguas duras, tal vez haya que hacer esto a diario. Evita problemas de calcificacion en la cafetera
y lleva menos de un minuto.
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DIAGRAMA ESQUEMATICO DE CONEXIONES

L1 CW/CWT/CWTF - APS/TS/TSR N2
® VERDE ®
INDICADOR READY (LISTO) —
AZU @ NEG (OPCION LLAVE =
SOLAMENTE)
INTERRUPTOR Bl
DE CALENTADOR  TEFNIOETHTO (INT.Y TERMOSTATO, TERMICO
T AT A ) nee NEG BLA (MODELOS 15 ¥ 20) &
[ Z ol: i® s o—eo / o éde
--------------- ° Aot DA o NS I R0, neLo )
BLA TAANANAD GILY 3
CALENTADOR "MANTENER CALIENTE'
TOMA DE CORRIENTE AUXILIAR
BLA
¢ 4 I I ) ®
o
CIRCUITO DE PREPARACION AUTOMATICA OPGION (200 VATIOS MAXIMOS) =
INTERRUPTOR DE
ENCENDIDO/APAGADO 8LA
INTERRUP]'.QB"QII-;"COMIENZO *
: 1 1
NEG o —en I<D1LAZU/NEG @
BLWROJ b3 NEG BLAAZU
W\
P1,P2 Y P3 SON CLAVIWAS DE | {71 573",  BLavER -
o e 0 £ | TEMPORIZADOR T2 BLA v, BIA
DE PREPARACION

TRIFILAR MONOFASICO
DE 120/240 V c.a. 6
BIFILAR MONOFASICO
DE 120V c.a.
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DIAGRAMA ESQUEMATICO DE CONEXIONES CWTF - TSR

L1 L2
VER
® — ®
INDICADOR READY (LISTO) =
AZU @ NEG
INTERRUPTOR
DE CALENTADOR TESEML?EAT/T\EO INT. Y TERMOSTATO TFEURS,\'AB,(L;%
--------------- : : ! CALENTADOR DEL TANQUE
: : ; ROJ
NEG » /o NEG a
BLA
FANANAN
CALENTADOR "MANTENER CALIENTE"
INTERRUPTOR DE
ENCENDIDO/APAGADO
ROJ o
INTERRUPTOR DE COMIENZO
NEG BLA/ROJ J_OD AZU ) AZUNEG '@'
Teannnnnnnnnnnr \
[ BLAROS P3 nNeg BLA/AZU
W\
P1,P2 Y P3 SON CLAVIJAS DE | {153 BLAVER b
UN CONECTOR POLARISADO BLA ROJ
DE TRES CLAVIJAS TEMPORIZADOR T2
DE PREPARACION

BIFILAR MONOFASICO
DE 240V c.a.
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DIAGRAMA ESQUEMATICO DE CONEXIONES

L1 CWA/CWTA/CWTFA - APS/TS/TSR L2
® VER/AMA ®
(MODELOS INDICADOR READY (LISTO) ) (MODELOS L (MODELOS
AUTOMATICA AZU 5@3 NEG (OPCION LLAVE  PORTATILES = PORTATILES
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DIAGRAMA ESQUEMATICO DE CONEXIONES

L1 CWB/CWTB/CWTFB - APS/TS/TSR N
INDICADOR READY (LISTO) VERDE
AZU 5@3 NEG (OPCION LLAVE =
INTERRUPTOR Lo SOFLA'\@ET E)
DE CALENTADOR  TERMOSTATO INT.Y TERMOSTATO us
DE LIlVIITE : ; TERMICO
veg | e Do ; ) e \Ee ",
o1——Iie o—eo /o AN ®
""""""" - Sessssssssansnnes® Tesssssssssssssssssssnnnnnnnnnnnnnnnd CALENTADOR DEL TANQUE
CIRCUITO DE PREPARACION AUTOMATICA OPCION
INTERRUPTOR DE
ENCENDIDO/APAGADO BLA
INTERRUPTOR, DE COMIENZO g
Ll 1
NEG BLA/ROJ J— azu Pl azumes @
Teassansannanar \
BLMROJ 59 NEG BLAAZU
P1,P2 Y P3 SON CLAVWAS DE  § 1177573 ipLanver P9
N ng‘ﬁ%g“&gbﬁi?’*m TEMPORIZADOR T2 BLA  BIA
DE PREPARACION

BIFILAR MONOFASICO
DE 100 V c.a.

Pagina 12

10690.8000 021403
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